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Beschreibung 

Hitzebestandige Back- und Servierschale 

Die Erfindung eine hitzebestandige Back- und Servierschale aus las 
oder Glaskeramik fur die Zubereitung von Speisen. 

Derartige Schalen sind bekanrit. In ihnen lassen sich Speisen kochen, 
braten, sowie servieren. Eine derartige Schale ist in SCHOTT Info, Das 
Spezialglas-Magazin Nr. 100, 1-2002, S. 30, beschrieben. 

Aufgabe der Erfindung ist es, die Funktionalitat der Schale dadurch zu 
erhohen, dass Speisen in der Schale auch kiihlbar sind. 

ErfindungsgemaB ist obige Aufgabe dadurch gelost, dass die Schale an 
zwei gegeniiberliegenden Seiten Rander aufweist, deren Abstand dcm 
Abstand von Auflagern eines Kuhlschranks derart entspricht, dass die 
Schale mit den Randern auf die Auflager schiebbar ist. Dadurch ist 
crreicht, dass sich die Schale direkt, anstelle eines Einlcgebodens, in 
einen Kiihlschrank einschieben lasst und dort an ihren Randern von den 



Auflagern des Kiihlschranks getragen ist. Dabei konnen freie Auflagcr 
genutzt werden, ohne dass die Schale auf einen Einlegeboden dcs 
Kiihlschranks aufgestellt werden muss. Die Schale nutzt die Breite des 
Kiihlschranks giinstig aus. 

Die Schale lasst sich zum Kochen, Bra ten, Grillen, Kiihlen und 
Tiefgefrieren von Speisen einsetzen. Sie kann zum Kiihlen odcr 
Tiefgefrieren der Speisen vor oder nach deren Zubereitung genutzt 
werden. 

Beispielsweise kann die Speise in der Schale angerichtet, kaltgestellt und 
dann zu einem gewunschten Zeitpunkt in der Schale im Ofen gebacken, 
gebraten oder gekocht werden und danach in der Schale serviert werden. 
Die Speise muss zwischen den thermischen Behandlungsvorgangen nicht 
in andere GefaBe umgefullt werden. Dies erlcichtert die Arbeiten und 
verringert die Zahl der notigen Abspiilvorgange. 

Insgesamt ergibt die gesteigerte FunktionaLitat einen Gewinn an Hygiene, 
eine Verbesserung der Logistik und des Umweltschutzes. Derartige 
Schalen lassen sich sowohl im Haushalt als auch in GroBkiichen und in 
der Gastronomie verwenden. 

Vorzugsweise weisen die seitlichen Rander und/oder ein ruckwartiger 
Rand der Schale Offnungen fur die Luftzirkulation im Kiihlschrank auf. 
Die Kiihlluft kann dabei durch die Offnungen an der Schale vorbei nach 
unten ziehen. Die Luftzirkulauon kann auch durch an der Schale 
ausgebildcte, der inneren Riickwand des Kiihlschranks zugewandte 
Abstandhalter gesichert sein. 



Bevorzugt ist der Schale ein Deckel zugeordnet, der die Austrocknung 
der Speise im Kiihlschrank vermeidet. Der Deckel kann ebenso wie die 
Schale selbst gestaltet sein. Die Schale und/oder der Deckel kann mir 
Firmenzeichen und/oder Dekorationen und/oder Beschriftungen 
versehen sein. 

Ein Ausfuhrungsbeispiel ist im Folgenden beschrieben. In der 
Zeichnung zeigen: 

Figur 1 schematisch die Innenansicht eines Kiihlschranks mit 
eingeschobener Back- und Servierschale, 

Figur 2 eine Ansicht eines Kiihlschrank- Finsatzteils mit 
einzuschiebender Back- und Servicrschale, 

Figur 3 die Back- und Servicrschale auf das Einsatzteil aufgesctzt, 
Figur 4 die Back- und Servierschale eingeschoben in einen Herd, 
Figur 5 die Back- und Servierschale eingesetzt in ein Herdgitter und 
Figur 6 die Back- und Servierschale aufgesetzt auf ein Herdgitter. 

Eine hitzebestandige Back- und Servierschale 1 aus Glas, insbesondere 
einem Borosilikatglas, oder Glaskeramik, wcist eine Vcrtiefung 2 
begrenzende Rander 3,4,5,6 auf. Die Verriefung 2 dient der Aufnahmc 



von Speisen. Die Rander 3,4 und 5,6 verlaufen paarweise im 
wesentlichen parallel zueinander. Die Eckbereiche der Rander sind 
gerundet. Bei bekannten Ausfiihrungen einer solchen Back- und 
Servierschale 1 (vgl SCHOTT Info, Nr. 100, 1-2002) sind die Rander 
und ihre Abstande im Hinblick auf Formgefalligkeit und Greifbarkeit 
gestaltet. Sie dienen nicht der Einschiebbarkeit in einen Kiihlschrank. 
Soil eine Schale 1 bekannten Formats in einen Kiihlschrank gestellt 
werden, dann muss sie auf einen dortigen Finlegebodcn oder cin 
Einlegegitter aufgesetzt werden. Sie steht dabei vom Einlegeboden oder 
Einlegegitter nach oben. Der neben ihr bestchende Freiraum ist nur 
schwer nutzbar. 

Ein handelsiiblicher Kiihlschrank 7 weist an seinen seidichen 
Innenwandungen 8,9 mehrere gegeniiberliegende Auflager 10,1 1 auf, die 
zur Stiitzung von - nicht gezeigten - Einlegeboden oder FLinlegegittern in . 
unterschiedlichen Hohen dienen. 

Um die Schale 1 die innere Kuhlschrankbreite K nutzend einsetzen zu 
konnen, ist der Abstand A ihrer Rander 3,4 so gestaltet, dass cr der 
inneren Kuhlschrankbreite K, d.h. dem Abstand der Auflager 10,11, 
entspricht. Dadurch ist die Schale 1 auf die Auflager 10,1 1 direkt von 
vorn aufschiebbar und wird von den Auflagern 10,1 1 getragen, ohne 
dass hierfiir ein Einlegeboden oder ein E,inlegegitter notig ist. Dies ist in 
Figur 1 gezeigt. 

Bei sehr groBen Kuhlschrankbreken kann es mogljcherweise 
unprakrikabel sein, die Schale 1 so groft auszubildcn, dass der Abstand A 
ihrer Rander 3,4 der sehr groBen Kuhlschrankbreite K entspricht. Fur 
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derart breite Kuhlschranke stehen zur Unterteilung der 
Kiihlschrankbreite rahmenformige Einsatzteile 12 zur Verfugung, die an 
der Kiihlschrank-Ruckwand fesdegbar sind. Auf dem Einsatzteil 12 liegt 
eine Glasscheibe 13. Unter der Glasscheibe 13 besteht ein 
5 Aufnahmefach. 

An dem Einbauteil 12 konnen unter der Glasscheibe 13 nutenformige 
Auflager 14,15 ausgebildet sein, in die sich die Schale 1 mit ihren 
Randern 3,4 in Richtung des Pfeiles a einschieben bzw. in Richtung des 
! 10 Pfeiles b herausziehen lasst (vgl. Fig. 2). Die Glasscheibe 13 deckt die 

^Ps' Schale 1 und die Speisen in ihr schiitzend ab. Auf der Glasscheibe 13 

sind andere Giiter lagerbar. 



In einem weiteren Verwendungsfall (vgl. Fig. 3) kann die Schale 1 auf die 
15 Glasscheibe 13 aufgesetzt werden. 

Die dem Kiihlschrank 7 hinsichtlich des Abstands ihrer Rander 3,4 
angepasste Schale 1 kann direkt in einen Herd 16, speziell auf dessen 
Auflager 17,18 geschoben werden, wenn der Abstand H der Auflager 
20 17,18 dem Abstand A der Rander 3,4 gleich ist (vgl. Fig. 4), oder dem 
Abstand B der Rander 5,6 der Schale 1 gleich ist. 

Ist der Herd 16 wesentlich breiter, also der Abstand H wesentlich grofler 
als die Abstande A oder B, dann ist die Schale 1 von einem Herdgitter 19 
25 getragen in den Herd 16 einsetzbar. Das Herdgitter 19 ist so bemessen, 
dass es auf die Auflager 17,18 aufschiebbar ist. 



Das Herdgitter 19 kann ei'rte Aussparung 20 aufweisen, in die die 
Vertiefung 2 der Schale 1 passt, wobei die Rander 3,4,5,6 auf dem 
Herdgitter 19 aufliegen (vgl. Fig. 5). 

Hat das Herdgitter 19 keine Aussparung 20, dann lassc sich die Schale 1 
auf dieses aufstellen (vgl. Fig. 6). 

Urn zu vermeiden, dass die Schale 1 die Luftzirkulation im Kuhlschrank 
7 unterbricht, konnen die Rander 3,4,5,6, insbesondere die seitlichen 
Rander 3,4 und/oder der ruckwandige Rand 6 mit Offnungen versehen 
sein. Zum gleichen Zweck konnen an der Schale 1, der Ruckwand des 
Kuhlschranks 7 zugewandte Abstandhalter vorgesehen sein, die 
beispielsweise von einer oder mchreren arn Rand 6 gestalteten Nasen 
oder einer Wellenform des Randes 6 gestaltet sind. Aus 
Symmetriegrunden ist der vordere Rand 5 bevorzugt ebenso gestaltet wie 
der ruckwartige Rand 6. 

Der Schale 1 kann ein nicht dargestellter Deckel zugcordnet sein, der auf 
die Rander 3,4,5,6 aufsetzbar ist. Der Deckel kann die gleiche Form 
aufweisen wie die Schale 1 . Der Deckel kann so gestaltet sein, dass auf 
ihm im Kuhlschrank 7 weitcre G titer aufstellbar sind. 

Die Schale 1 kann, insbesondere an cinem oder mehreren ihrer Rander 3 
bis 6 mit Firmenzeichen und/oder Dekorationen und/oder 
Beschriftungen versehen sein. 



Anspriiche 



Hitzebestandige Back- und Servierschale 

1. Hitzebestandige Back- und Servierschale aus Glas oder Glaskcramik 
fur die Zubereitung von Speisen, 

dadurch gekennzeichnet, 

dass die Schale (1) an zwei gegenubcrliegenden Seiten Rander (3,4) 
aufweist, deren Abstand (A) dcm Abstand (K) von Auflagern 
(10,11;14,15) eines Kuhlschranks (7) derart entspricht, dass die Schale 
(1) mit den Randern (3,4) auf die Auflager (10,1 1;14,15) schiebbar ist. 

2. Schale nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Auflager (10,11) an den Innenwandungen des Kiihlschranks 
(7) selbst ausgebildet sind. 

3. Schale nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Auflager (14,15) an einem Einbauteil (12) ausgebildet sind, 
das in den Kiihlschrank (7) einsetzbar ist. 

4. Schale nach einem der vorhergehenden Anspriiche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die seitlichen Rander (3,4) und/oder ein ruckwartiger Rand (6) 



der Schale (1) Offnungen fur die Luftzirkulation im Kiihlschrank (7) 
aufweisen. 

5. Schale nach einem der vorhergehenden Anspriichc, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass an der Schale (1) Abstandshalter ausgebildet sind, die der 
inneren Ruckwand des Kiihlschranks (7) zugewandt sind. 

6. Schale nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Schale (1) ein Deckel zugeordnet ist. 

7. Schale nach Anspruch 6, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Deckel ebenso wie die Schale (1) gestaltet ist. 

8. Schale nach einem der vorhergehenden A nspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Abstande der Rander (3,4,5,6) der Schale 1 so bemessen sind, 
dass sie neben einer Aussparung (20) eines Herdgitters (19) auf 
. diesem aufliegen, wobei eine Verricfung (2) der Schale (1) in die 
Aussparung (20) ragt. 

9. Schale nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Schale (1) mit Firmenzeichen und/oder Dekorarionen 
und/oder Beschriftungen versehen ist. 
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FIG. 6 



Zusammenfassung 



Hitzebestandige Back- und Servierschale 



Eine hitzebestandige Back- und Servierschale aus Glas oder Glaskcramik 
soil hinsichtlich ihrer Verwendungsmoglichkeiten verbessert werden. Die 
Schale 1 weist hierfiir an zwei gegeniiberliegenden Seiten Rander 3,4 auf, 
deren Abstand A dem Abstand K von Auflagern 10,1 1 eines 
Kiihlschranks 7 derart entspricht, dass die Schale 1 mit den Randern 3,4 
auf die Auflager 10,11 schiebbar ist. 



(Figur 1) 



